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Drinks  &  Wines 

 
  

 

 

 

 

Okushigakogen 

Chalet Christiania 
 

 

 

 

 

ワインのご相談承ります。お気軽に、ソムリエまで 

お声がけください。 
 



 2 

 
・持ち込み料                  1 本/Bottle・・・・・・３５００  
 
・ビール Bottled Beer〈中瓶/500ml〉  ・・・・・・ ７００ 
 
・志賀高原地ビール “Shiga-kogen Beer”    ３３０ml 各種・・・ ７５０ 

! ペールエール “Pale Ale”（標準的なエールタイプ） 
! IPA インディアンペールエール “Indian Pale Ale”（濃いめのエールタイプ） 
! アフリカンペールエール “African Pale Ale”（個性的なエールタイプ） 
山伏 Saison One           ７５０ml・・・・・２０００ 
    

・キリン一番搾り生ビール  
Beer from the barrel〈中ジョッキ Large sized〉  ・・・８５０ 

            〈グラス  Small sized〉     ・・・７００                                                                                                
 
・果実酒   fruits Spirit              ・・・５５０ 
 ・ 梅酒 plum・ウワミズサクラ・カリン 
・グリューワイン Hot Wine                               ・・・６５０ 
 

・グラスワイン Glass Wine                  ・・・１８００～ 
ソムリエ厳選。内容はお気軽にお尋ねください。 
 
 

ゼクト (スパークリング) / Sekt (Sparkling)  
・シュタイニンガー グリューナー・ファエルトリーナー 
ゼクト 2020 (オーストリア) 
Steininger Gruner Veltliner  Sekt 2020  （Niederosterreich Austria） 

葡萄；グリューナー・フェルトリーナー 

マリアージュ：ケークサレ、魚のワイン蒸し、鳥肉のクリームソース系 

コメント：オーストリア伝統の泡ワイン。 

白い花のニュアンス、ハーブやレモンのような華やかなワイン。辛口。 

７５０ml・・・・・１００００ 
グラス（Glass）・・・・・２０００	
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白ワイン ／ White Wine 
・ツァーヘル ホイリガー ゲミシュターサッツ 2024（オーストリア） 
Zahel Wiener Heuriger Gemischter Satz 2023 (Vienna, Austria) 

葡萄；ゲミシュターサッツ 

マリアージュ：ポテトサラダ、魚のオーブン焼き、肉のトマト系煮込み 

コメント；オーストリアの新酒。今年は果実味が大変濃いヴィンテージになりました。辛口 

750ml・・・・・８５００ 
・プローダー・ローゼンベルグ ゲルバームスカテラー 2019 (オーストリア) 
Ploder-Rosenberg Gelber Muskateller 2019 (Steiermark,Austria) 

葡萄：ゲルバームスカテラー 

マリアージュ：クスクスのサラダ・魚の煮込み系、鳥のワイン蒸し 

コメント：オーストリアの固有品種。柑橘系の酸味とドライな飲み口。辛口。 

７５０ml・・・・・９１００ 
 
・ホーフケラライ リード カールスベルグ グリューナー・フェルトリーナー 2021  

(オーストリア) 
Hofkellerei Ried Karlsberg Gruner Veltliner 2021 (Niederosterreich,Austria) 
葡萄：グリューナー・フェルトリーナー 
マリアージュ；ズルツェ、メカジキのグリーンソース・肉のロースト 
コメント；リッチな果実感に、ユリやダリアのような華やかで印象強い香り。辛口。 

750ml・・・・・１００００ 
 

・エスターハージー シャルドネ リード ラメール 2018 (オーストリア) 
Esterhazy Chardonney Ried Lamer 2018 (Burgenland,Austria) 

葡萄；シャルドネ 
マリアージュ：野菜のテリーヌ、魚のコーングリッツ焼き、豚の白ワインロースト 
コメント：フランスなどとは全く違ったシャルドネ。華やかでとても繊細な味わい。辛口。 

750ml・・・・・１２０００ 
 
・テール・ブランシュ サンセール 2022 (フランス) 
Terres Blanches Sancerre 2022 (Loire,France) 
葡萄；ソーヴィニヨン・ブラン 
マリアージュ；田舎風パテ、魚のソテー・トマトソース、豚のロースト 
コメント：りんごやプラム、かりんの華やかなアロマ。キリッとしたキレのある酸味。辛口 

750ml・・・・・１２２００ 
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白ワイン ／ White Wine  
・グリューナー・フェルトリーナー リード シュタインポルツ スマラクト  

(オーストリア) 
Fj Gritsch Gruner Veltliner Ried Steinporz Smaragd 2022 (Niederosterreich,Austria) 
葡萄；グリューナー・フェルトリーナー 
マリアージュ；ロースハム、魚のソテー・トマトソース、鶏肉のソテー 
コメント：ハーブの香りに、グレープフルーツのような力強い果実感。辛口 

750ml・・・・・１２４００ 
・信州たかやまワイナリー ソーヴィニヨン・ブラン 2021（日本） 
Shinshu Takayama Winery Sauvignon Blanc 2021(Nagano, Japan) 

葡萄；ソーヴィニヨン・ブラン 
マリアージュ：魚のマリネ、魚のポワレ、鳥のワイン蒸し 
コメント：長野県を代表するワイナリー。パイナップルのような果実感とオレンジの酸味。辛口。 

750ml・・・・・１２４００ 
・ツァーヘル アン アンフォラ ゲヴェルツトラミネール 2020 (オーストリア) 
Zahel An Amphora Gewurztraminer 2020 (Vienna, Austria) 

葡萄：ゲヴェルツトラミネール 
マリアージュ：野菜のキッシュ、魚のフリッター、魚のムニエル 
コメント：芳醇な香りに、パイナップルなどの凝縮したインパクトのある果実味。辛口 

750ml・・・・・１２６００ 
 
・ゲミシュターサッツ リード カースグラーベン ヌスベルグ DAC 2018  

(オーストリア) 
Zahel Gemischter Satz Ried Kaasgraben Nussberg DAC 2018 (Vienna, Austria) 
葡萄：ゲミシュターサッツ 
マリアージュ：ヨーグルトサラダ、魚のコーングリッツ焼き、タッフェルシュッピッツ 
コメント；ウィーン近郊の伝統醸造。程よい酸味とフレッシュなレモンの香り。辛口 

750ml・・・・・１３１００ 
・ルイ・ミシェル＆フィス シャブリ 2021 (フランス) 
Louis Michel&Fils Chablis (Bourgogne, France) 

葡萄；シャルドネ 
マリアージュ：チーズのサラダ、魚のコーングリッツ焼き、鶏のロースト 
コメント：フレッシュで純粋な果実味とやわらかい酸味。辛口 

750ml・・・・・１３５００ 
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白ワイン ／ White Wine 
・リースリング マイルストーン・エーストリッヒ・ドースベルグ 2011 (ドイツ) 
Querbach Milestone Oestrich Doosberg 2011 Riesling (Rheingau,Germany) 

葡萄：リースリング 
マリアージュ：フラムクーヘン、魚のハーブ焼き、タッフェルシュピッツ 
コメント：洋梨やはちみつのとろっとした甘味に、繊細で華やかな香り。やや甘口。 

750ml・・・・・１３８００ 
 

 

 

 

ロゼワイン/Rose Wine 
・クノール ブラウアー・ブルグンダー ロゼ フェーダーシュピール 2022 

(オーストリア) 
Knoll Blauer Burgunder Rose Federspiel 2022 (Niederosterreich,Austria) 
葡萄：ブラウアー・ブルグンダー 
マリアージュ：ポテトサラダ、魚のコーングリッツ、豚肉料理 
コメント：サワーチェリーや、フランボワーズのチャーミングな旨味と、いきいきとした酸味。辛口。 

750ml・・・・・１２０００ 
グラス（Glass）・・・・・１８５０ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 6 

赤ワイン/ Red Wine 
・ユリチッチ モン・ルージュ 2021/2022（オーストリア） 
JURTSCHITSCH Mon Rouge 2021/2022 (Niederosterreich,Austria) 

葡萄：ツヴァイゲルド、ピノ・ノワール、サンクト・ラウレント 
マリアージュ：ケークサレ、魚のトマト煮、牛の煮込み 
コメント：チャーミングな赤ワイン。ブラックベリーやすみれのニュアンス。ライトボディ。 

750ml・・・・・８５００ 
 
・ブリュンデルマイヤー ツヴァイゲルド 2021（オーストリア） 
Brundlmayer Zweigelt 2021 (Niederosterreich,Austria) 

葡萄；ツヴァイゲルド 
マリアージュ；魚のフリッター、ビーフストロガノフ、豚のロースト 
コメント：オーストリア固有種。カシスやサワーチェリーのニュアンス。 ミディアムボディ。 

750ml・・・・・９３００ 
 
・ローズィーシュスター サンクト・ラウレント 2022 (オーストリア) 
Rosi Schuster sankt Laurent 2022 (Burgenland,Austria) 

葡萄；サンクト・ラウレント 
マリアージュ；ハムサラダ、鶏のクリーム系、牛肉のウィーン風煮込み 
コメント；オーストリアのピノ系固有新種。繊細でエレガント。ミディアムボディ。 

750ml・・・・・１０２００ 
 
・ヴェンツェル ブラウフレンキッシュ アウス デム カルク 2022 (オーストリア) 
Wenzel Blaufrankisch Aus dem Kalk 2022 (Burgenland,Austria) 

葡萄：ブラウフレンキッシュ 
マリアージュ：リンツブラーテン（ローストビーフ）、鶏のパプリカ煮、シュバイネブラーテン 
コメント：きめ細やかなタンニンに、カシスや黒ベリーのニュアンス。フルボディ 

750ml・・・・・１０２００ 
 
・エスターハージー メルロー リード シュナイダータイル (オーストリア) 
Esterhazy Merlot Ried Schneiderteil 2017 (Burgenland,Austria) 

葡萄：メルロー 
マリアージュ：ローストハム、魚のポワレ、牛の煮込み 
コメント：滑らかな口当たりに、ブルーベリーなどの黒いベリーのニュアンス。フルボディ 

750ml・・・・・１１０００ 
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赤ワイン/ Red Wine 
・マストロヤンニ ロッソ・ディ・モンタルチーノ 2022 (イタリア) 
Mastrojanni 2022 Rosso di Montalcino (Toscana,Italy) 

葡萄：サンジョヴェーゼ 
マリアージュ：チーズのサラダ、魚のオーブン焼き、豚のクリーム系料理 
コメント：さくらんぼや木苺などのベリー系果実の味わい。フルボディ。 

750ml・・・・・１１０００ 
 
・テッシュ ブラウフレンキッシュ セレクション 2017 (オーストリア） 
Tesch Blaufrankisch Selection 2017 (Burgenland, Austria) 

葡萄：ブラウフレンキッシュ 
マリアージュ：シュヴァイネブラーテン、グラシュ、鳥のロースト 
コメント：力強い味わいに、胡椒などのスパイスのニュアンス。フルボディ。 

750ml・・・・・１２０００ 
 
・信州たかやまワイナリー メルロー＆カベルネ 2021 (日本) 
Shinshu Takayama winery Melot&Cabernet Sauvignon 2021 (Nagano,Japan) 

葡萄；メルロー、カベルネ・ソーヴィニヨン 
マリアージュ：チーズスフレ、魚のワイン蒸し、鶏のロースト 
コメント：ブルーベリーやカシスのような濃厚な果実感とスパイスの味わい。フルボディ。 

７５０ml・・・・・１３０００ 
 
・ドメーヌ・ド・リゼ クローズ・エルミタージュ 2022 (フランス) 
Domaine des Lises Crozes Hermitage 2022 (Loire,France) 
葡萄；シラー 
マリアージュ：チーズ系前菜、魚のムース、豚の煮込み、 
コメント：カシスやラズベリーなどの凝縮感溢れる果実香。肉厚でエレガントなワイン。フルボディ 

７５０ml・・・・・１４０００ 
 
・リュシアン・ミュザール サントネ シャン・クロード V.V 2022 (フランス) 
 Lucien Muzard et Fils 2022 Santenay Champs Claude Vieilles Vignes (Bourgogne, France) 

葡萄：ピノ・ノワール 
マリアージュ：魚のムニエル、ビーフストロガノフ、子牛の白ワイン煮 
コメント:プラムやさくらんぼの香り。きめ細やかなタンニンとジューシーさ。フルボディ。 

750ml・・・・・１４５００ 
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赤ワイン/ Red Wine  
・シャトー・デギュイユ セニョール・デギュイユ 2019 (フランス) 
Ch.d'Aiguilhe seigneurs d'Aiguilhe 2019 (Bordeaux, France) 

葡萄：メルロー、カベルネ・フラン 
マリアージュ：キッシュ、牛ステーキ、鳥の煮込み 
コメント：「常に飲みごろ」がコンセプト。甘く優しい果実味としなやかなタンニン。フルボディ 

750ml・・・・・１４５００ 

デザートワイン/Desert Wine 
・グリューナー・ヴェルトリーナー リート・シュピーゲル アウスレーゼ 2017 (オーストリア) 
Jurtschitsch Grüner Veltliner Ried Spiegel Auslese 2017 (Niederosterreich, Austria) 

葡萄：グリューナー・ヴェルトリーナー 
マリアージュ：田舎風パテ、アイスクリーム、酸味のあるパイ。 
コメント；黄桃のニュアンスに、フルーツのコンポートのような滑らかな味わい。甘口。 

375ml・・・・・５５００ 
Glass・・・・・１５００ 

ノンアルコール/Non-Alcohol 
・１００％オレンジジュース Orange juice       ・・・・・・ ４５０ 
・信州りんごジュース         Apple juice  ・・・・・・ ５００ 
・トラウベンモストぶどうジュース          ・・・・・・ ８００ 

Organic Grape Juice from Austria 
 オーガニック認定 ぶどうジュース 

  オーストリアのワイン用のぶどうから作ったグレープジュース。 

・ホルンダーソーダ Elder flower with soda  ・・・・・・ ８５０ 
 香り豊かな西洋ニワトコの花で作ったシロップのソーダ 
・W&C ウィリアムス クリースト ビルネン ネクター   ・・・・・・７００ 
W&C Williams Christ Birnen Nektar  
丁寧に手摘みにて収穫した「西洋梨（別名：バーレット梨）」のソーダ。 

・コカコーラ  Coca Cola    ・・・・・・ ３００ 
・キリン グリーンズラベル Non-Alcohol Beer       ・・・・・・ ５５０ 
 
メニューに記載しております価格は、全て税込み価格です。 


